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Уважаеми Клиенти,

Благодарим Ви, че избрахте нашия про-
дукт. Надяваме се, че той ще отговори 
на Вашите изисквания.

Внимателно следвайте препоръките, 
изложени в тази книжка и така Вашият 
уред ще работи ефикасно. 

Не се колебайте да ни търсите при не-
обходимост. Ние винаги ще бъдем до 
Вас, за да Ви сътрудничим при нужда и 
за да Ви даваме полезна информация за 
всички продукти с марката „LINO”.
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Символ Значение

Прочетете цялото ръководство. Запазете ръководството по време 
на употребата на продукта. Ако предадете продукта на някой друг, 
дайте му и ръководството.

Това ръководство за експлоатация е подготвено 
за множество модели. Някои от споменатите функции може
да не са налични във Вашия продукт
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ТЕХНИЧЕСКИ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Напрежение / Честота

Дължина на кабела

Габаритни размери (в/ш/д)

Основна фурна

Мощност на лампата

Термостат

Долен нагревател

Горен нагревател

220-240V ~ 50-60 Hz

Със щепсел тип F 3 х 1.50 х 1200 мм 

595 мм / 595 мм / 547 мм

Електро-турбо фурна

25 W

50 – макс. ºС

1200 W

1100 W
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Бутон за избор 
на функция Дигитален 

таймер

Бутон за избор 
на температура

Сигнална лампа
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Горен и Долен 
нагревател 

+ 
Вентилатор

Горен и Долен 
нагревател

Горен 
нагревател + 
Вентилатор

Горен 
нагревател

Долен
нагревател

Размразяване

Осветление на 
вътрешността 

на муфела

Включени са долен + горен нагревател + вентилатор.  
Тази функция е удобна за храни като месо, торти, 
бисквити. С помощта на вентилатор, циркулацията на 
въздуха се осъществява контролирано и равномерно 
във фурната. 

Горното нагряване и вентилаторът са включени. 
Можете да готвите храна, която изисква дълго време за 
готвене, като пестите енергия. Времето за готвене е по-
дълго, отколкото при другите функции. Не се 
препоръчва за квасена храна. „Този   режим е с най-
висока енергийна ефективност.“

Храната се загрява по един и същи начин отдолу и 
отгоре. Включени са горен и долен нагревател. Това е 
удобно за храни като торти, сладкиши.

Само горния нагревател е включен. Ако горната част на 
приготвяната храна трябва да се запече, използвайте 
програмата към края на готвенето.

Включено е само долния нагревател. Ако долната част 
на ястието, което се готви, трябва да се изпече, 
използвайте тази програма към края на готвенето. 
Използвайте тази функция и за почистване с пара.

Вентилаторът разпределя равномерно въздуха в 
муфела на фурната и размразява замразените храни 
като месо, хляб и сладкиши.

Това помага за осветяване на вътрешността на 
фурната. Когато я превключите в положение за 
осветление на фурната, нагревателите и вентилаторът 
не работят. Светлината ще остане включена, докато 
фурната работи.
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Турбо
вентилатор

Турбо 
вентилатор + 

долен нагревател

Турбо нагревателят ще се включи и ще сготви храната 
Ви равномерно с горещ въздух с помощта на 
вентилатор.

Включени са Турбо вентилаторът и Долния нагревател. 
Тази функция е удобна за приготвяне на пица.



4. Използване на фурната
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MODE
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MODE MODE,

MODE

MODE



Докоснете символа MODE, 
за да активирате
режим аларма

Докоснете сензорите - / +, 
за да настроите алармата

Докоснете символа MODE, 
за да запаметите 
настройката на алармата

Докоснете двукратно 
символа MODE, за активиране
на дисплея. На дисплея 
се показват последователно
символа               и
продължителността на готвене.

Докоснете сензорите - / +, 
за да настроите алармата

Докоснете символа MODE, 
за да запаметите 
настройката на алармата
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MODE

MODE,

MODE

MODE



Докоснете едновременно
сензорите  - / +.

Използвайте сензорите 
- / + за настройката на 
текущото време

Докоснете символа МODE
за запаметяване на
настройката
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Използване на аксесоари

Има модели с телени и 
саморегулируеми решетки. 
Решетката има 6 нива за готвене.

Аксесоарите трябва да се поставят 
между две решетки, като страната 
с наклон трябва да е обърната към 
вратата на уреда.

Вдлъбнатините в решетката 
предотвратяват падането ѝ от 
рафтовете и осигуряват 
безопасност. 

Можете да използвате тавичката 
като тава за отцеждане на печени 
на скара храни и месни ястия, като 
поставите заедно тавичката и 
решетката.
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Натиснете водачите докрай, без да 
поставяте тавата за печене или 
решетката върху тях.
Аксесоарите трябва да бъдат 
разположени между предните и 
задните езичета на водачите.

Ако ще готвите с повече от една 
тава, трябва да има известно 
разстояние между тях чрез 
системата от релси.
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Стандартна 
тавичка

Дълбока тавичка

Сладкиши 
с фило тесто

Стандартна 
тавичка

Дълбока тавичка



Сладкиши

Лазаня

Цяло пиле 
(2 кг)

Стандартна 
тавичка

Стъклен съд 
(правоъгълен)

 върху решетката
 

Стандартна 
тавичка
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Риба
Стандартна 

тавичка

Пилешки бут Стандартна 
тавичка

Антрекот
Стандартна 

тавичка

Пандишпанова
торта 

Стандартна 
тавичка

Стандартна 
тавичка

Дълбока тавичка

30 мин. на макс., 
след това 60 мин. 

на 190ºС

25 мин. на макс., 
след това 50 мин. 

на 190ºС

25 мин. на макс., 
след това 45 мин. 

на 200ºС

25 мин. на макс., 
след това 20 мин. 

на 190ºС



Функция Почистване с пара

BG

22



Демонтиране на вратата на фурната

Стъпка 4
Поставете вратата на фурната в 
пантите по посока на стрелките.

Стъпка 1

Стъпка 2

Стъпка 3

Стъпка 5

Натиснете заключалката на пантите 
по посока на стрелката и ги 
отключете.

Отворете напълно вратата на фурната.

Затворете вратата на фурната, 
докато се изравни с пантата.
Изтеглете я навън по посока на 
стрелката.

Отворете напълно вратата на уреда 
и превключете заключващите 
механизми на пантите в затворено 
положение по посока на стрелката.
Затворете вратата на фурната.
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Стъпка 4

Стъпка 1

Стъпка 2

Стъпка 3

Стъпка 5

Натискайки дясната и лявата страна 
на горната пластмасова част, я 
издърпайте нагоре. 

Отворете вратата на фурната наполовина.

Първо издърпайте вътрешното 
стъкло навън, след това средното 
стъкло също навън по посока на 
стрелката.

Уверете се, че стъклата са 
поставени правилно в корпуса на 
страничната пластмасова секция.

Стъпка 6

Поставете горната пластмасова част 
така, че да чуете щракване и 
затворете вратата на фурната.

Отворете вратата на фурната 
наполовина и първо плъзнете 
средното стъкло, а след това и 
вътрешното стъкло по посока на 
стрелката.
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Стъпка 1

Стъпка 2

Стъпка 3

Стъпка 4

След това я притиснете върху 
предния държач.
По този начин лавицата ще бъде 
закрепена.

Центрирайте лавицата и първо я 
поставете в задния държач (1) и я 
натиснете (2).

След това издърпайте цялата 
решетка по посока на стрелката.

Първо, внимателно повдигнете 
лавицата от предния държач (1) по 
посока на стрелката и я извадете по 
указаното направление (2).
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Стъпка 2 Завъртете стъклената плафониера и 
я отстранете.

Стъпка 3

Изтеглете лампата по посока на 
стрелката и я подменете.
Поставете обратно стъклената 
плафониера.

Стъпка 1 Отворете напълно вратата на фурната.

BG

26



BG

27



SRB
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SRB
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SRB

30



SRB
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SRB
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SRB
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4. 

SRB
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SRB
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SRB
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SRB
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SRB
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SRB
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SRB
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Standardni pleh 
Duboki pleh

Standardni pleh 
Duboki pleh
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Biskvit torta

Standardni pleh

Standardni pleh
Duboki pleh

30 min. max., 
zatim 60 min. 

на 190ºС

25 min. max., 
zatim 50 min. 

на 190ºС

25 min. max., 
zatim 45 min. 

200ºС

25 min. max., 
zatim 20 min. 

190ºС
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Копче за избор 
на функција Дигитален тајмер
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Копче 
за температура



Долно
греење

Одмрзнување

Осветлување 
на рерната

Се вклучува само долниот грејач. Доколку долниот дел 
од храната треба дополнително да се запече, користете 
ја оваа програма кон крајот на готвењето. Оваа функција 
се користи и за чистење со пареа.

Со помош на вентилаторот воздухот циркулира околу 
храната и ја одмрзнува замрзната храна како што е 
месо, леб и колачи.

Овозможува осветлување на внатрешноста на рерната. 
Кога ќе ја поставите оваа функција, грејачите и 
вентилаторот не работат. Светилката останува вклучена 
додека рерната работи.
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Видови и функции на греење

Турбо
вентилатор

Турбо 
вентилатор + 

Долен отпорник

Се вклучува турбо грејачот и храната се готви 
рамномерно со топол воздух со помош на вентилатор.

Се вклучуваат турбо вентилаторот и долниот грејач. 
Практично е за готвење пица.

Долно и горно 
греење 

со вентилатор

Долно и горно 
греење

Горно греење 
со вентилатор

Горно 
греење

Се вклучуваат долниот + горниот грејач, како и 
вентилаторот. Погодно за храна како што е месо, колачи 
и бисквити. Со помош на вентилаторот, воздухот 
циркулира рамномерно во рерната.

Се вклучуваат горниот грејач и вентилаторот. 
Овозможува готвење на храна што бара подолго време 
на подготовка со помала потрошувачка на енергија. 
Времето на готвење е подолго од другите функции. Не 
се препорачува за тесто со квасец. „Овој режим е со 
највисока енергетска ефикасност.“

Храната се загрева на ист начин одоздола и одозгора. 
Се вклучуваат горниот и долниот грејач. Погодно за 
храна како што е колачи и печива.

Се вклучува само горниот грејач. Доколку горниот дел од 
храната треба дополнително да се запече, користете ја 
програмата кон крајот на готвењето.
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- / +



Допрете MODE 
за да го активирате 
режимот за аларм

Допрете - / + 
за да го поставите 
алармот

Допрете MODE
за да го зачувате 
алармот

Двапати допрете MODE за да  
се вклучи приказот за готвење. 
  Иконата за готвење 
и времетраењето се 
прикажуваат наизменично.

Допрете - / + за да го 
внесете времетраењето 
на готвењето и допрете 
MODE за да зачувате.

По зачувувањето 
повторно се 
прикажува
тековното време.
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Печива 
со кори

Стандартна 
тавичка

Длабока тава

Стандартна 
тавичка

Длабока тава
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Пандишпан

Стандардна тава

Стандардна тава
Длабока тава

30 мин. на макс., 
потоа 60 мин. 

на 190ºС

25 мин. на макс., 
потоа 50 мин. 

на 190ºС

25 мин. на макс., 
потоа 45 мин. 

на 200ºС

25 мин. на макс., 
потоа 20 мин. 

на 190ºС

Риба

Цело пиле 
(2 кг)
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Butoni i funksionit

Kohëmatës digjital

Butoni i temperaturës



Ventilatori 
ndihmon ngrohjen

e poshtme 
dhe të sipërme

Ngrohja e 
Poshtme dhe

e Sipërme

Ngrohje e 
Sipërme me

Ventilator

Ngrohja 
e Sipërme

Ngrohja 
e Poshtme

Shkrirja

Ndriçimi 
i furrës

Ngrohja e Poshtme + e Sipërme dhe Ventilatori janë të 
kyçur. Është i përshtatshëm për ushqime të tilla si mishi, 
ëmbëlsira, biskota. Me ndihmën e ventilatorit, qarkullimi i 
ajrit kryhet në mënyrë të kontrolluar dhe të barabartë brenda 
furrës. 

Ngrohja e sipërme dhe ventilatori janë të kyçur. Mund të 
gatuani ushqimin që duhet të gatuhet për një kohë të gjatë, 
duke kursyer energji. Kohëzgjatja e gatimit është më e gjatë 
se funksionet e tjera. Nuk rekomandohet për ushqim me 
maja. "Ky modalitet është modaliteti më i lartë për 
efikasitet energjetik."

Ushqimi ngrohet në të njëjtën mënyrë poshtë dhe lart. 
Ngrohja e sipërme dhe e poshtme janë të kyçura. Është e 
përshtatshme për ushqime të tilla si ëmbëlsira, pasta.

Vetëm ngrohja e sipërme është e kyçur. Nëse pjesa e 
sipërme e ushqimit që po gatuhet duhet të shkyçet, përdorni 
programin drejt fundit të gatimit. 

Vetëm ngrohja e poshtme është e kyçur. Nëse pjesa e 
poshtme e ushqimit që po gatuhet duhet të shkyçet, 
përdorni programin drejt fundit të gatimit. Përdorni këtë 
funksion edhe për Pastrimin me Avull.

Ventilatori qarkullon ajrin rreth vaktit dhe shkrin ushqimin e 
ngrirë si mishi, buka dhe torta.

Ndihmon në ndriçimin e brendshëm të furrës. Kur e kaloni 
në pozicionin e ndriçimit të furrës, ngrohësit dhe ventilatori 
nuk funksionojnë. Drita do të mbetet e kyçur për aq kohë sa 
furra funksionon.
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Ventilatori 
turbo

Ventilatori turbo +
Rezistencë 
e Poshtme

Ventilatori turbo do të ndërhyjë dhe do ta gatuajë ushqimin 
tuaj në mënyrë të barabartë me ajër të nxehtë me ndihmën 
e ventilatorit.

Ventilatori Turbo dhe ngrohja më e ulët janë të ndezura. 
Është i përshtatshëm për gatimin e picave.
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Tava standarde
Tava e thellë 

Tava standarde
Tava e thellë 

Ëmbëlsira 
bazuar në filo
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Kek sfungjeri
Tava standarde

Tava e thellë 
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Hapi 4

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Hapi 5
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Hapi 4

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Hapi 5

Hapi 6
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Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4

AL

100



Hapi 2

Hapi 3

Hapi 1
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